
Notre carte de saison 
E N T R É E S

14 €Asperges b lanches ,  œuf poché,  mousse l ine aux herbes f ra îches 

Salade César ,  f i lets  de poulet  dorés  parmesan,  croûtons 14 €

Aubergines rôt ies  aux herbes de Provence,  bur rata crémeuse,
tomates cer ises ,  pesto

13  €

Tartare de saumon,  v inaigrette exot ique aux herbes 13  €

Suprême de poulet  fermier ,  pet i ts  légumes de pr intemps,
jus  rédui t  au thym

23 €

Pièce de boeuf ,  pommes de ter re pers i l lées ,  sauce aux
échalotes

26 €

Fi let  de dorade,  pet i ts  légumes de pr intemps,  sauce v ierge 23 €

P L A T S

Risotto aux asperges vertes ,  crème de bas i l ic ,  parmesan  20 €

Viande Or ig ine France
Selon nos ar r ivages de produi ts  f ra is ,  certa ins  p lats  peuvent  ne pas êt re d isponib les .  

Nos p lats  sont  suscept ib les  de conteni r  des a l lergènes :  nous consu l ter .

Moel leux au chocolat  coeur  caramel  beurre sa lé ,  g lace
vani l le

10  €

Chou f ra ise ,  crème pis tache 1 1  €

D E S S E R T S

Café ou thé gourmand 12 €

Crème c i t ron ,  sablé croust i l lant ,  ganache b lanche 10  €

Demi sa int-marcel l in ,  ou sa int-nectai re  fermier 6 €

Assort iment  de f romages de notre région 12 €

F R O M A G E S

6 €Fromage blanc,  coul i s  de f ru i ts  rouges ou crème 
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